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Assistència tècnica per 

al desenvolupament del 

sector oleícola i 

diversificació de l’oferta 
productiva a la comarca 

del Pallars Jussà

15 de juny de 2017

Ajuntament de Tremp

13 varietats locals:
Albacarro

Carrelladora

Colomar

Grossal

Llargueta (sinonímia Corbella)

Morcaire

Negral (sinonímia Mançanell)

Olivera de Llimiana

Olivera d’Aransís
Pallars-25

Roieta

Verdal -1

Verdal -2 o Carrelluda

• Tipificació de les varietats pallareses de gran 
potencial

– Grossal

– Llargueta

– Carrelluda

– Pallars-25 

• Caracterització de 3 varietats locals

1. Elaiotècnicament

2. Resistència al fred  
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CARÀCTERS ELAIOTÈCNICS

Color de l’oli

Perfil sensorial

Estabilitat de l’oli

Pigments de l’oli

Perfil AAGG
Polifenols

Pluviometria anual acumulada: 509 mm
Pluviometria juny-setembre: 332 mm

Pluviometria anual acumulada: 527 mm
Pluviometria juny-setembre: 183 mm

DADES CLIMÀTIQUES

Temperatura Pluviometria

ANY 2015 ANY 2016

Varietat ‘LLARGUETA’

Collita 2015 Collita 2016

Contingut en oli (% sms) 54,21 47,60

Polifenols (mg/kg) 288 291

Rancimat (h) 16,22 13,69

18:1 (%) 73,64 71,8

18:2 (%) 9,93 10,2

18:3 (%) 0,61 0,88

SO 583 622

Clorofil·les (mg/kg) 12,3 24,4

Carotenoids (mg/kg) 8,6 11,9

IM                3,98 3,30

Varietat ‘LLARGUETA’
Característiques (IM=4.0)

Perfil sensorial Fruitat mig-alt, molt aromàtic, dolç i 

suau amb poca astringència

Collita 2015
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Varietat ‘LLARGUETA’
Característiques (IM=3.3)

Perfil sensorial Fruitat mig-alt, molt aromàtic (herba 

tallada, fonoll i alfàbrega). Conjunt 

aromàtic i equilibrat

Collita 2016

Fruitat

Aromes secundàries

Verd

Amarg

PicantAstingent

Dolç

Fruites madures

Poma

27/10/2016

Varietat ‘GROSSAL’

Collita 2015 Collita 2016

Contingut en oli (% sms) 51,14 56,65

Polifenols (mg/kg) 662 868

Rancimat (h) 22,25 24,86

18:1 (%) 74,79 74,2

18:2 (%) 9,46 10,5

18:3 (%) 0,70 0,83

SO 572 631

Clorofil·les (mg/kg) 23,5 47,4

Carotenoids (mg/kg) 14,2 25,2

IM                3,14 3,00

Varietat ‘GROSSAL’

Característiques (IM=3.1)

Perfil sensorial Fruitat intens, 

Equilibrat , contundent, ric en aromes 

secundàries

Perfil d’alta gamma

Fruitat

Aromes secundàries

Verd

Amarg

PicantAstingent

Dolç

Fruites madures

Poma

Collita 2015

Varietat ‘GROSSAL’

Característiques (IM=3.0)

Perfil sensorial Fruitat verd intens, molt amarg i 

picant. Clarament astringent. Aromes 

de tipus vegetal

Collita 2016

Fruitat

Aromes secundàries

Verd

Amarg

PicantAstingent

Dolç

Fruites madures

Poma

27/10/2016
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Varietat ‘CARRELLUDA’

Collita 2015 Collita 2016

Contingut en oli (% sms) 56,54 56,40

Polifenols (mg/kg) 391 452

Rancimat (h) 14,32 16,31

18:1 (%) 77,88 75,4

18:2 (%) 9,98 11,2

18:3 (%) 0,56 0,79

SO 584 660

Clorofil·les (mg/kg) 11,8 20,4

Carotenoids (mg/kg) 8,1 12,9

IM                3,60 3,34

Varietat ‘CARRELLADORA’
Característiques (IM=3.6)

Perfil sensorial Fruitat intens

Perfil equilibrat i harmònic, propi 

d’alta gamma

Collita 2015

Varietat ‘CARRELLADORA’
Característiques (IM=3.3)

Perfil sensorial Fruitat mig de tipus verd. Picant i 

amarg amb astringència lleugera 

Conjunt intens però no desagradable

Collita 2016

Fruitat

Aromes secundàries

Verd

Amarg

PicantAstingent

Dolç

Fruites madures

Poma

04/11/2016

Varietat ‘PALLAR-25’

Collita 2015 Collita 2016

Contingut en oli (% sms) 59,33 56,34

Polifenols (mg/kg) 550 744

Rancimat (h) 14,36 21,52

18:1 (%) 70,06 73,4

18:2 (%) 14,23 12,0

18:3 (%) 0,70 0,79

SO 781 693

Clorofil·les (mg/kg) 24,4 37,9

Carotenoids (mg/kg) 13,5 23,8

IM                2,60 1,54
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Olivera Pallars-25

Característiques (IM=2.6)

Perfil sensorial Fruitat verd intens,

Contundent i complex i molt aromàtic

Collita 2015

Olivera Pallars-25

Característiques (IM=1.5)

Perfil sensorial Fruitat verd intens. Molt amarg i 

picant. Clarament astringent

Collita 2016

Fruitat

Aromes secundàries

Verd

Amarg

PicantAstingent

Dolç

Fruites madures

Poma

29/11/2016
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Polifenols totals (ppm)
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Fulles Branquillons

• Varietats: Grossal, Llargueta, Carrelluda i P-25

• 2 simulacions de gelada: -10oC i -18oC

• 2 tipus de material vegetal

• Mesura de la conductivitat elèctrica

Fulla Càlcul de la LT50          Varietat: Llargueta
Fulla
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Resultats

LT50 (
oC)

Fulla Branquilló

Llargueta -5,37 -4,57

Grossal -3,72 -2,43

Carrelluda -3,65 -0,90

Pallars-25 -0,31 -0,28

LT50: Temperatura a la qual la varietat exhibeix danys en més del 50% de les cèl·lules 

Roieta Pallars-6 Cua de cirera

Contingut en oli (% sms) 37,6 49,0 44,9

Polifenols (mg/kg) 883 908 950

Rancimat (h) 20,5 23,8 20,9

18:1 (%) 67,2 71,8 70,5

18:2 (%) 13,5 11,1 11,6

18:3 (%) 0,95 1,04 0,86

SO 770 675 682

Clorofil·les (mg/kg) 39,6 26,3 25,8

Carotenoids (mg/kg) 25,6 16,6 18,8

Fruitat d'oliva

Aromes secundaries

Verd herba

Amarg

PicantAstringent

Dolç

Altres fruites

madures

Poma

Varietat ‘ROIETA’

Característiques (IM=2.8)

Perfil sensorial Fruitat verd intens. Molt amarg i 

picant i clarament astringent. Aromes 

de tipus vegetal (carxofa i fulles). En 

boca, intens i molt potent

27/10/2016
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Fruitat d'oliva

Aromes secundaries

Verd herba

Amarg

PicantAstringent

Dolç

Altres fruites

madures

Poma

Varietat ‘PALLARS-6’

Característiques (IM=3.2)

Perfil sensorial Fruitat verd intens. Molt amarg i 

picant i clarament astringent. Aromes 

de tipus vegetal (carxofa i fulles). En 

boca, intens i molt potent. 

27/10/2016

Varietat ‘CUA DE CIRERA’

Característiques (IM=4.7)

Perfil sensorial Fruitat verd intens. Molt picant i 

amarg i molt astringent. Aromes de 

tipus verd (carxofa, plantes d’horta). 
Oli agressiu. Adequat per a cupatges

Fruitat d'oliva

Aromes secundaries

Verd herba

Amarg

PicantAstringent

Dolç

Altres fruites

madures

Poma

17/11/2016
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Cua de cirera Moltes gràcies

per la seva atenció 


